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Im Januar 2020 habe ich den elterlichen Catering-Betrieb tUbernommen. Die beiden fuhrten
den Betrieb Uber 15 Jahre nebenberuflich. Wahrend dieser Zeit waren auch der Festsaal
Hermanns, sowie zeitweise die Gaststatte Dederichs Teil des Betriebs.

Die Entscheidung, den Betrieb meiner Eltern zu Ubernehmen, entstand schon kurz nach
meiner Ausbildung als Koch im Restaurant Kohlibri in Aachen. Dennoch habe ich die Zeit nach
meiner Ausbildung erstmal genutzt, um mehr Erfahrung zu sammeln. Hierzu hat es mich nach

Norddeutschland verschlagen und dann zurtck nach Aachen, sowie nach Monschau. Mitte
2019 bin ich in den elterlichen Betrieb als angestellter Koch eingestiegen.

2020 fing fur uns Alle gut an, die Auftragsbucher Catering und Festsaal waren gut gefullt und
der Start in die Selbststandigkeit schien gut zu laufen. Leider ereilte uns Corona und wir
mussten kreativ werden. Wir nutzten den Festsaal nicht mehr als Veranstaltungsraumlichkeit,
sondern gestalteten den Raum als Restaurant mit genugend Abstand. Die Idee des eigenen
Restaurants war geboren. Nicht nur bei uns kam der Wunsch eines Restaurants in Rohren auf,
unsere Verpachter boten uns an, zum Festsaal zusatzlich die Gaststatte zu pachten.

Im Sommer 2020 begannen die aufwandigen Umbauarbeiten in der Gaststatte. In
Zusammenarbeit mit unseren Verpachtern, entstand innerhalb eines Jahres ein Restraunt und
Bistro, welches mit einer Mischung aus Tradition und Moderne besticht und eine zeitlose
Gemutlichkeit verstromt. Ein Ort zum Verweilen und Geniel3en.

Wir méchten mit unserem Restaurant ,MATTHIAS im Gasthaus Dederichs" ein Anlaufpunkt fur
Jedermann sein. Wir bieten hochwertige, kreative und frische Gerichte an. Dennoch haben wir
auch Klassiker auf unserer Speisekarte. Fur den kleinen Hunger gibt es ,to Share” Gerichte.

Du mochtest nur etwas trinken kommen? Es gibt eine grolBe Auswahl an Getranken. Es gibt
kihle Biere vom Fass, alkoholfreies oder alkoholhaltiges. In unserem offenen Weinkeller
prasentieren wir ein buntes Sortiment an europaischen Weinen, sowie Sekt, Crémant und
Champagner.

Geniel3t ein paar schone Stunden bei uns.

Natalte wnd Matthins
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Aperiteis

Campari-O mit Eis 4 6,50 €
Portwein weil3 - Niepoort White 4l 550€
Portwein rot - Niepoort 2019/20 Late Bottled Vintage 4 6,10 €
Martini Bianco 4l 570 €
Martini Rosso 4cl 5,70 €
Sherry dry - Gobernador Oloroso Seco 4 6,30 €
Sherry medium dry - Amontillado 4 6,30 €
Wermuth Tonic 7,90 €
Champagner Zero Brut nature, Tarlant 0,375I 35,00 €
Winzer Sekt Riesling 6,20 €
Secco mit Weinbergpfirsich Likor 6,50 €
Hausgemachter Hugo 7,50 €
Aperol Spritz 7,50 €
Lillet Wild Berry 7,90 €
Martini Fiero mit Tonic 7,50 €

Alkotolfrede Aperiteits

Traubensecco 5,90 €
Alkoholfreier Hugo 6,50 €
Martini Vibrante mit Tonic 7,50 €
Ambrosia Gottertrunk, Rot 5,90 €
Roter Traubensaft vom Weingut Ziereisen - sauerlich-stf3

Bitter Lemon Spritz 6,90 €
Sunpero Mule - Bitter meets spicy 7,90 €

Hibiskus Spritz - Herber Hibiskus, Limette & Tonic 7,90 €



D

MATTHIAS I M

Gusthans Dedesirfis

Vorspessen

Gebackener Camembert 15,00 €
VEGETARISCH | Panko | Rotkohl | Apfel-Chutney | Senf-Kaviar | Honig

Blutwurst & Kartoffel 16,00 €

Gebratene Blutwurst | Kartoffel | Riesling-Kraut | Perlzwiebel-Jus

Kartoffel-Lauch-Creme-Suppchen 9,50 €

Kartoffel | Lauch | Chorizo | Zwiebeln | Sahne | Petersilien-Ol

Ketne Vonspessen | @0%@%%

Kleiner bunter Beilagensalat 5,80 €
VEGETARISCH | hausgemachtes Sahne-Dressing

Hausgemachtes Aperol-Orangen-Sorbet 7,50 €

aufgegossen mit Winzer Riesling Sekt

Gebeiztes Rinderfilet 18,50 €

Grappa | Edamame Bohnen | Gurke | Senf-Kaviar | Miso-Hollandaise

Jakobsmuscheln 17,50 €

gebraten | Blumenkohl | Mango | Paprika | Zitrus-Schaum

Bei Allergien, Unvertraglichkeiten oder Informationen Gber Zusatzstoffe informieren wir euch
gerne personlich - sprecht uns bei eurer Bestellung einfach an!
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Hnptainge

Kabeljau 37,00 €

Gebraten | Riesling-Kraut | Kartoffel-Plree | Miso-Hollandaise

Iberico-Schweinebackchen 34,00 €
Geschmort | Leffe Brune | hausgemachte Kartoffelkrapfen |

Steckriben a la creme | Apfel-Chutney

Lammrucken - rosa gebraten 38,00 €
Bohnen-Speck-Gemduse | kleine Butter-Kartoffeln | Paprika | Knoblauch |

Krauter | Perlzwiebel-Jus

Dreierlei von der Kartoffel 26,00 €

VEGETARISCH | Kartoffel | Sul3kartoffel | Blumenkohl | Edamame |
fermentierter Sellerie | Paprika | Knoblauch | Krauter | Joghurt

Bei Allergien, Unvertraglichkeiten oder Informationen Uber Zusatzstoffe informieren wir euch
gerne personlich - sprecht uns bei eurer Bestellung einfach an!
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K nssiier

Pfeffer-Cognac-Schnitzel vom Kalb 29,70 €

Paniert | Preiselbeeren | Pfeffer-Cognac-Rahmsol3e | Pommes | Zitrone |
Bunter Beilagensalat

Wiener Schnitzel vom Kalb 27,70 €

Paniert | Preiselbeeren | Zitrone | Bunter Beilagensalat | Pommes

Rumpsteak vom Rind 32,50 €

medium gebraten | Krauterbutter oder Perlzwiebel-Jus |
Kartoffelkrapfen | Bunter Beilagensalat

Gebratenes Lachsforellenfilet 29,00 €

Kleine Butter-Kartoffeln | Steckriben a la creme | Zitrus-Schaum

Bei Allergien, Unvertraglichkeiten oder Informationen Uber Zusatzstoffe informieren wir euch
gerne personlich - sprecht uns bei eurer Bestellung einfach an!
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Cheesecake-Tortchen 12,50 €

Frischkase | Haferkekse | Blaubeeren | Mandeln | Karamell-Zitronen-Eis

Hausgemachtes Aperol-Orangen-Sorbet 7,50 €

aufgegossen mit Winzer Riesling Sekt

Creme Br(lée 11,00 €

mit Mango-Maracuja und Schokoladen-Sorbet

Affogato - Zwei.Null 6,50 €

hausgemachtes Vanilleeis im Espresso

Bei Allergien, Unvertraglichkeiten oder Informationen Uber Zusatzstoffe informieren wir euch
gerne personlich - sprecht uns bei eurer Bestellung einfach an!



