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Im Januar 2020 habe ich den elterlichen Catering-Betrieb iUbernommen. Die beiden fuhrten den Betrieb
Uber 15 Jahre nebenberuflich. Wahrend dieser Zeit waren auch der Festsaal Hermanns, sowie zeitweise
die Gaststatte Dederichs Teil des Betriebs.

Die Entscheidung, den Betrieb meiner Eltern zu ibernehmen, entstand schon kurz nach meiner
Ausbildung als Koch im Restaurant Kohlibri in Aachen. Dennoch habe ich die Zeit nach meiner
Ausbildung erstmal genutzt, um mehr Erfahrung zu sammeln. Hierzu hat es mich nach
Norddeutschland verschlagen und dann zurlick nach Aachen, sowie nach Monschau. Mitte 2019 bin ich
in den elterlichen Betrieb als angestellter Koch eingestiegen.

2020 fing fur uns Alle gut an, die Auftragsblcher Catering und Festsaal waren gut gefUllt und der Start
in die Selbststandigkeit schien gut zu laufen. Leider ereilte uns Corona und wir mussten kreativ werden.
Wir nutzten den Festsaal nicht mehr als Veranstaltungsraumlichkeit, sondern gestalteten den Raum als

Restaurant mit gentigend Abstand. Die Idee des eigenen Restaurants war geboren. Nicht nur bei uns
kam der Wunsch eines Restaurants in Rohren auf, unsere Verpachter boten uns an, zum Festsaal
zusatzlich die Gaststatte zu pachten.

Im Sommer 2020 begannen die aufwandigen Umbauarbeiten in der Gaststatte. In Zusammenarbeit mit
unseren Verpachtern, entstand innerhalb eines Jahres ein Restraunt und Bistro, welches mit einer
Mischung aus Tradition und Moderne besticht und eine zeitlose Gemutlichkeit verstromt. Ein Ort zum
Verweilen und Geniel3en.

Wir mochten mit unserem Restaurant ,MATTHIAS im Gasthaus Dederichs” ein Anlaufpunkt fur
Jedermann sein. Wir bieten hochwertige, kreative und frische Gerichte an. Dennoch haben wir auch
Klassiker auf unserer Speisekarte. Fur den kleinen Hunger gibt es ,to Share” Gerichte.

Du mochtest nur etwas trinken kommen? Es gibt eine grof3e Auswahl an Getranken. Es gibt kihle Biere
vom Fass, alkoholfreies oder alkoholhaltiges. In unserem offenen Weinkeller prasentieren wir ein
buntes Sortiment an europaischen Weinen, sowie Sekt, Crémant und Champagner.

Geniel3t ein paar schéne Stunden bei uns.

Natalte und Mattlas
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Aperiteis

Winzer Sekt Riesling 5,90 €
Secco mit Weinbergpfirsich Likor 6,10 €
Hausgemachter Hugo 6,90 €
Aperol Spritz 6,90 €
Lillet Wild Berry 7,20 €
Martini Fiero mit Tonic 7,50 €
Campari-O mit Eis 4cl 6,50 €
Portwein weil3 - Niepoort White 4cl 5,50 €
Portwein rot - Niepoort 2019/20 Late Bottled Vintage 4cl 6,10 €
Martini Bianco 4cl 5,70 €
Martini Rosso 4c 5,70 €
Sherry dry - Gobernador Oloroso Seco 4cl - 6,30 €
Sherry medium dry - Amontillado 4cl 6,30 €
Wermuth Tonic 7,90 €
Champagner Zero Brut nature, Tarlant 0,375l 35,00 €

AloAolfrer: Apesiits

Traubensecco 5,90 €
Alkoholfreier Hugo 6,50 €
Martini Vibrante mit Tonic 7,50 €
Hibiskus Spritz - Herber Hibiskus, Limette & Tonic 7,40 €
Ambrosia Gottertrunk, Rot 5,90 €

Roter Traubensaft vom Weingut Ziereisen - sauerlich-suf3

Bitter Lemon Spritz 6,90 €

Sunpero Mule - Bitter meets spicy 7,50 €
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Vorspessen

Kohlrabi-Cremestippchen 9,50 €

Safran | Zwiebel | Knoblauch | Gebratene Gamba

Tomate und Spargel 16,00 €
VEGETARISCH | grol3e Tomate | Spargel | Pinienkerne | Tomaten Chutney | Krauterdl

Roastbeef & Spargel 17,80 €

Bunter Spargel Salat | Vinaigrette | Sauce Bernaise

Ketne Vorspessen | EJOMW%

Jakobsmuscheln 17,00 €

Gegrillt | Dreierlei vom Blumenkohl! | Yuzu-Schaum

Hamachi 18,00 €

Von der Gelbschwanz-Makrele | Miso-Mayonnaise | Radieschen | Orangensud | Passe Pierre

Hausgemachtes Himbeer-Sorbet 7,50 €

aufgegossen mit Winzer Riesling Sekt

Kleiner bunter Beilagensalat 5,80 €
VEGETARISCH | Balsamico-Vinaigrette

Bei Allergien, Unvertraglichkeiten oder Informationen Uber Zusatzstoffe informieren wir euch gerne personlich -
sprecht uns bei eurer Bestellung einfach an!
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Spargelpasta 24,80 €

VEGETARISCH |Hausgemachte Pasta | zweierlei Spargel | rote Zwiebeln | Parmesan | Tomaten
zusatzlich mit Gambas und Jakobsmuscheln +10 €

Arancini Siciliani 26,50 €
VEGETARISCH | Gefullte Risotto Ballchen | Pinienkerne | Basilikum | Parmesan

Dreierlei vom Blumenkohl | Krauterschaum

Boeuf Bourguignon 34,50 €
Rindfleisch | Burgunder | Speck | Méhre | Champignons | Frihjahrsgemuse | Butter-

Kartoffeln

Involtini vom Eifeler Schwein 35,00 €

Parmaschinken | Rucola | Mozzarella | getrocknete Tomaten | Mediterranes Gemuse
Polenta-Schnitte | Liebstdckel- Jus

Gebratenes Schollenfilet 37,50 €

Spargelragout | Tomaten-Chutney | Butter-Kartoffeln | Yuzu-Schaum

Bei Allergien, Unvertraglichkeiten oder Informationen tber Zusatzstoffe informieren wir euch gerne personlich -
sprecht uns bei eurer Bestellung einfach an!
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K nssiier

Gebratenes Lachsforellenfilet 29,00 €

Mediterranes Gemuse | Polenta-Schnitte | Krauter-Schaum

Rumpsteak vom Rind 32,50 €
medium gebraten | Krauterbutter, Liebstockel-Jus oder Sauce Bernaise

Kartoffelkrapfen | Bunter Beilagensalat

Smashed Burger ,Bacon-Cheese” 24,90 €

Rindfleisch | Kartoffel-Bun | Bacon | Kase | Rote Zwiebeln | Sriracha-Mayonnaise | Gurken-
Relish-Ketchup | stiBsaurer Salat | M6hren | WeiBkohl | Pommes & Mayonnaise oder bunter
Beilagensalat

Pfeffer-Cognac-Schnitzel vom Kalb 29,70 €

Paniert | Preiselbeeren | Pfeffer-Cognac-Rahmsofie | Pommes | Zitrone | Bunter
Beilagensalat

Wiener Schnitzel vom Kalb 27,70 €

Paniert | Preiselbeeren | Zitrone | Bunter Beilagensalat | Pommes

Bei Allergien, Unvertraglichkeiten oder Informationen Uber Zusatzstoffe informieren wir euch gerne personlich -
sprecht uns bei eurer Bestellung einfach an!



MATTHIAS I M

Gusthans Dedesirfis

%%&%

Affogato - das kleine Dessert 6,50 €

hausgemachtes Vanilleeis im Espresso

Hausgemachtes Himbeer-Sorbet 7,50 €

aufgegossen mit Winzer Riesling Sekt

Creme Brilée 11,50 €
mit Rhabarber-Ragout und Joghurt-Eis

Erdbeere & Mocca 13,50 €

Mocca-Mousse | Amarettini-Crisp | Erdbeeren | weile Schokolade | Mango-Sorbet

Bei Allergien, Unvertraglichkeiten oder Informationen tber Zusatzstoffe informieren wir euch gerne personlich -
sprecht uns bei eurer Bestellung einfach an!
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Kethe hacks

Schalchen mit Nussen 4,00 €
Schalchen asiatische Knabbermischung 6,00 €
Kasewdrfel im Glas 5,20 €
Portion Nachos 9,50 €

mit zweierlei Dips, Jalapefios und mit Kase Uberbacken

Edamame Bohnen 7,00 €

zum selber pulen mit geréstetem Sesam und Salz

Bei Allergien, Unvertraglichkeiten oder Informationen tber Zusatzstoffe informieren wir euch gerne personlich -
sprecht uns bei eurer Bestellung einfach an!



